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Lazienda agricola Perticato di
Grifoni, esperti viticoltori da tre
generazioni, produce con grande
cura, questo vino ottenuto da uve
scelte maturate alla perfezione. E un
vino che racchiude nel suo colore,
nel suo profumo e nel suo sapore,
tutti i pregi del vino di una volta. Si
accompagna ottimamente a carni
rosse, a tutti gli arrosti, ma anche a
primi piatti e formaggi stagionati. Per
esaltarne il sapore si consiglia di
servirlo alla temperatura di 16°-18° C.

TOSCANA

Lazienda agricola Perticato di
Grifoni, esperti viticoltori da tre
generazioni, produce con grande
cura, questo vino ottenuto da uve
scelte maturate alla perfezione. E un
vino che racchiude nel suo colore,
nel suo profumo e nel suo sapore,
tutti i pregi del vino di una volta. Si
accompagna ottimamente a piatti di
pesce e carni bianche. Per esaltarne il
sapore si consiglia di servirlo alla
temperatura di 8°-10° C.
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Lazienda agricola Perticato
Grifoni, esperti viticoltori da tre
generazioni, produce con grande
cura, questo vino ottenuto da uve
scelte maturate alla perfezione. E un
vino che racchiude nel suo colore,
nel suo profumo e nel suo sapore,
tutti i pregi del vino di una volta. Si
accompagna ottimamente a carni
rosse, a tutti gli arrosti, ma anche a
primi piatti e formaggi stagionati. Per
esaltarne il sapore si consiglia di
servirlo alla temperatura di 16°-18° C.
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Artefice unico di questo prodotto
unico € Foisse Grifoni e la sua
naturale vocazione per i vini di cui
conosce i piu reconditi segreti
tramandati da tre generazioni.
Questo vino si adatta alle tavole piu
eleganti, per accompagnare arrosti e
carni rosse, selvaggina e formaggi
stagionati. Si consiglia di servirlo alla
temperatura di 16°-18° C., stappando
la bottiglia almeno un’ora prima.

SAN PIETRO
Ottenuto da uve
sovra mature

Abbinamento ideale con i dolci e la
tipica pasticceria Toscana, ottimo da
gustare anche da solo.

Per esaltarne il sapore si consiglia di
servirlo alla temperatura di 16°-18° C.



